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[bookmark: _Toc11641050][bookmark: _Toc25725118][bookmark: _Toc423958375][bookmark: _Toc425980931][bookmark: _Toc1052]第一篇  询价采购邀请书
重庆市南开（融侨）中学校按照学校建设计划，对猪肉进行询价采购。欢迎有资格的供应商参加报价。
本项目编号： 
采购内容：猪肉。
发出询价通知书开始时间：2017年12月22日
发出询价通知书截止时间：自发出询价通知书之日起公示6天
询价文件获取地点：在采购人官方网站(http://www.cqnkss.edu.cn)下载或到采购人所在地领取本项目询价文件等开标前公布的所有项目资料，无论供应商下载或领取与否，均视为已知晓所有询价要求。
询价文件购买费为：300元(售后不退)，供应商在递交投标文件时缴纳。
缴纳地点：重庆市南开（融侨）中学校   办公楼一楼财务室
投递报价文件地点：重庆市南开（融侨）中学校 食堂二楼办公室
投递报价文件开始时间：2017年12月22日北京时间15：00
投递报价文件截止时间：2017年12月28日北京时间16：00
竞标人须满足以下两种要件，其投标才被接受：
按时递交了投标文件；
缴纳了招标文件购买费。
询价采购地点：同投标地点
开标时间：2017年12月28日北京时间16：00
联系方式：
（一）采购人：重庆市南开（融侨）中学校
联系人：曾老师    联系方式：15736058906  
[bookmark: 采购代理机构简称]联系人：李老师    联系方式：13101319035          
地址：重庆市南岸区风临路10号   食堂办公室
（二）采购代理机构：采购人


[bookmark: _Toc425980932][bookmark: _Toc423958376][bookmark: _Toc16932]第二篇  供应商须知
[bookmark: _Toc425980933][bookmark: _Toc26381][bookmark: _Toc423958377]一、询价费用
参与报价的供应商应承担其编制响应文件与递交响应文件所涉及的一切费用，不论采购结果如何，采购人和采购代理机构在任何情况下无义务也无责任承担这些费用。
[bookmark: _Toc24064][bookmark: _Toc425980934][bookmark: _Toc423958378]二、供货商资质
参与报价的供应商是指向采购人提供货物的法人、其他组织或者自然人，简称供应商或竞标人。
合格的供货商应符合下列条件：
基本资格条件：
1、具有独立承担民事责任的能力；
2、具有较强的售后服务能力、良好的企业信誉及售后服务能力；
3、有依法缴纳税收的良好记录；
4、供货商在以往的采购活动中无舞弊行为或违法、违规行为，无不良记录，且社会反响较好。
资质要求：
    1、供应商必须持工商营业执照、税务登记证、动物防疫条件合格证、定点屠宰证等。
    2、供应商注册资本要求在贰仟万元人民币以上。
    3、供货商必须具有相应的食品仓储和配送能力（仓储证明原件、配送车辆行驶证和驾驶证）。在城区或城区附近有标准食品储存库房，面积不得少于1000平方米，屠宰面积不得少于50亩，且每日屠宰量达1000头以上。
[bookmark: _Toc102227317][bookmark: _Toc187655629][bookmark: _Toc179714296][bookmark: _Toc423958379][bookmark: _Toc425980935][bookmark: _Toc15]三、询价通知书
1、询价通知书由询价采购邀请书、供应商须知、采购合同三部分组成。
2、采购人对已发出的询价通知书进行必要的澄清或者修改，澄清或者修改的内容作为询价通知书的组成部分。
3、询价通知书的解释
供应商如对询价通知书有疑问，必须以书面形式在报价截止时间一个工作日前向采购人要求澄清，采购人可视具体情况做出处理或答复。如供应商未提出疑问，视为完全理解并同意本询价通知书，即供应商已详细阅读全部文件资料，完全理解询价通知书所有条款内容并同意放弃对这方面有不明白及误解的权利。
[bookmark: _Toc7514][bookmark: _Toc423958380][bookmark: _Toc425980936]四、报价要求
1、书面响应文件由以下部分组成，包括：
（1）报价函
（2）产品参数、产地及明细报价
（3）服务条款承诺（包括供货时间、质量保证、食品安全承诺、优惠条件等）
（4）其它优惠承诺
（5）法定代表人身份证明
（6）法定代表人授权委托书（授权人的身份证明）
（7）供应商的企业法人身份证复印件、工商营业执照复印件、税务证明、食品经营许可证、食品流通许可证及其他证明。
（8）其他证明文件。
2、提交响应文件的份数和签署
（1）响应文件一式三份，其中正本一份，副本二份。
（2）响应文件应由供应商法定代表人或其授权代表签名并盖公章，正本的每一页均应由供应商法人或授权代表签名或盖章。
3、询价程序
本项目由采购人组建询价小组，根据政府采购规定，对供应商的响应文件进行评审。
4、响应文件的递交
（1）响应文件的密封与标记
响应文件应装订成册，正本、副本均应用信封分别密封。信封上注明项目名称、供应商名称、地址、“正本”、“副本”字样。信封封口处须密封并加盖公章和法人授权代表签名。
（2）响应文件投递截止时间：参阅询价采购邀请书。
[bookmark: _Toc425980937][bookmark: _Toc12933][bookmark: _Toc423958381]五、竞标报价
[bookmark: 报价相关要求1]本项目报价以人民币报价。竞标价应为询价产品单价。竞标人只能有一个报价或竞标方案。本项目不接受联合报价、不允许转包。
[bookmark: _Toc1428][bookmark: _Toc423958382][bookmark: _Toc425980938]六、评审办法
1、评审标准
本项目竞标人的响应文件不得有任一项应答低于询价通知书要求，否则将为无效报价。
2、成交原则
采购人根据质量和服务均能满足询价通知书实质性要求的供应商中，按照报价由低到高的顺序提出3名以上成交候选人。其中，报价最低的供应商为成交供应商。
3、竞标人或其响应文件发生以下条款情况之一者，视为无效报价：
（1）无主要的有效资格证明文件或超出营业范围的竞标。
（2）响应文件不按规定的格式、内容填写或不按规定签名、盖章。
（3）报价高于采购最高限价的。
（4）每个分包出现多个报价或竞标方案。
（5）竞标人的资质不符合本询价文件第二篇第二条“竞标人资质”要求的内容。
（6）采购的货物属于协议货物，单价高于限定的协议价格的。
（7）供应商未在规定时间内，按照询价文件要求提交完整的纸质证明材料的。
（8）响应文件含有与国家现行法律法规相违背的内容，或附有采购人无法接受的条件。
（9）竞标人提供货物不符合本询价文件重庆南开（融侨）中学采购猪肉购销合同中质量要求及验收标准要求的内容。
4、出现下列情形之一的，采购人或者采购代理机构应当终止询价采购活动，发布项目终止公告并说明原因，重新开展采购活动：
（1）因情况变化，不再符合规定的询价采购方式适用情形的；
（2）出现影响采购公正的违法、违规行为的；
（3）在采购过程中符合竞争要求的供应商或者报价未超过采购预算的供应商不足3家的。
[bookmark: _Toc102227321][bookmark: _Toc425980939][bookmark: _Toc423958383][bookmark: _Toc187655633][bookmark: _Toc1959]七、成交通知
1、采购代理机构应当在评审结束后2个工作日内将评审报告送采购人确认。
采购人应当在收到评审报告后5个工作日内，从评审报告提出的成交候选人中，根据质量和服务均能满足采购文件实质性响应要求且报价最低的原则确定成交供应商，也可以书面授权询价小组直接确定成交供应商。
2、成交结果将在采购人官方网站(http://www.cqnkss.edu.cn)进行采购结果预公示。
3、公示结束后，采购人将以书面形式发出《成交通知书》。《成交通知书》一经发出即发生法律效力。
4、采购人在发出《成交通知书》的同时，应将成交结果通知未成交供应商。
5、《成交通知书》将作为签订合同的依据。
6、签订合同时，根据需要采购人有权提出发生变化的货物作局部调整，但需经供需双方共同认定。
[bookmark: _Toc102227322][bookmark: _Toc423958384][bookmark: _Toc425980940][bookmark: _Toc14044][bookmark: _Toc187655634]八、签订合同
1、采购人与成交供应商应当在成交通知书发出之日起30日内签订合同。
2、询价通知书、成交供应商的响应文件及有效承诺文件等，均为签订合同的依据。
3、如成交供应商放弃成交项目或在签订合同时擅自改变成交状态的，采购人将取消其成交资格。
[bookmark: _Toc425980946][bookmark: _Toc428][bookmark: _Toc423958398][bookmark: _Toc25725124][bookmark: _Toc11641055]4、采购人不得向成交供应商提出超出采购文件以外的任何要求作为签订合同的条件，不得与成交供应商订立背离采购文件确定的合同文本以及采购标的、规格、采购金额、采购数量、技术和服务要求等实质性内容的协议。
5、采购方与成交供应商签订合同后，根据供货商所提供的量缴纳相应的保证金（保证金作为食品安全的保障，待合同期满后退还给供货商。）
6、合同上会注明相关的事项，具体包括：质量要求、交提货方式、验收标准及方法、结算方式、违约责任、不抗力事件处理、其他约定事项等。
















重庆南开（融侨）中学采购猪肉购销合同
（合同编号：             ）
供方：                                 
需方：       重庆市南开（融侨）中学           计价单位：元

协商一致，达成以下购销合同：
	物品名称
	规  格
	单价
	交货时间
	交货地点

	
	
	
	采购方提前一天通知供货商
	南开（融侨）中学食堂

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	1、 质量要求。
1、 每批猪肉食品采购时，供货方需按期、按量供应，并按要求进行货物供应，保证质量。
且所供猪肉必须经过检验检疫机构检验检疫并出具相关的报告，不得给食堂提供质量差，不合格的产品，每头生猪的重量不得少于180斤。
2、供货商不得以次充好，以假乱真，保证向采购方供应的猪肉不注水、不变质、不变味、无杂质、无毒无害，符合国家食品卫生有关规定。否则，由此产生的一切损失由乙方负责承担，并负相应的法律责任。
3、供货商提供的猪肉，采购方和供货商双方过称，净重数量误差上限不得超过5‰。
4、采购方应当对采购的猪肉进行查验核对，禁止质量不合格，卫生不达标、无检验报告单、无检验检疫章等不符合食品安全标准的食品进入我校。

	二、交提货方式：
    采购方需提前1-2天通知供货商，供货商需按质按量供应；供货商承担在运输和搬运上产生的费用，且在运输和搬运过程中产生的一切意外由供货商自行承担。
供方负责送货，并将采购方所需物品摆放的制定地点且摆放整齐。

	三、验收标准、方法：
按照国家同类产品相关标准执行（具体验收标准参照附件一和附件二），如有异议，请于 7 日内提出。

	四、结算方式：
    每月一结，具体时间和规定以采购方提供的信息为准。

	五、违约责任：
违约责任按《合同法》有关条款办理。
1、 供货商送交的货物要求称量必须与供货单标明的重量一致，采购方验收时抽样5%过称，如发现有不足称的（偏差5‰视为正常误差），则当批货物按抽样平均重量计算，如累计出现三次不足称的，按该批货不足额的2倍扣除。
2、 供货商未能按期按质按量送交猪肉或送交的猪肉不符合合同规定的，甲方有权拒收。
3、 若因供货商所供猪肉的质量问题导致相关部门的处罚或导致采购方发生食品中毒事件时，其结果一律由供货商承担，除赔偿采购方损失外，并追究相应法律责任。
4、 货物出现感官异常，采购方有权要求供货商退换货，如果供货方拒绝退换，采购方有权拒收，且有终止合同的权利。



	六、不可抗力事件处理：
任何一方由于不可抗力原因无法履行合同时，应在不可抗力事件结束后1天内通知对方，以减轻可能给对方造成的损失；在取得有关机构的不可抗力证明或者双方谅解确认后，允许延期履行或修订合同，并视情况免于承担部分或全部的违约责任。


	七、其他约定事项：
1、 询价通知书及补遗，响应文件及承诺是本合同不可分割的部分。
2、 本合同如发生争议可申请仲裁或提请诉讼。
3、 本合同一式四份，采购人执三份、供应商执一份，具同等法律效力。
4、 其他：供货商违背以上任何条款，采购方有权终止合同。
5、 供货商有权进行调价（价格不得高于市场价），但是若上调价格必须提前15—20个工作日告知采购方，且要采购方同意后方能调价，否则视为违约，采购方则有权终止合同。

	需方（章）：
地址：
联系电话：



授权代表：


	供方（章）：
地址：
电话：
开户银行：
账号：

授权代表：

	备注：


签约时间：    年   月   日        签约地点：














[bookmark: _GoBack]
附件一：验收标准

	名  称
	验  收  标  准

	净子排
	子排上肉厚度不超过2公分左右，不带老骨、边角、脆骨等，
肉色鲜艳、注意母猪肉

	子  排
	子排上肉厚度不超过2公分左右，老骨不超过两指宽（4公分）不带边角，
肉色鲜艳，注意母猪肉

	后腿净肉
	不带脆骨、不带肥肉，肉色鲜艳，无病变，不打水

	猪  肉
	不带脆骨（一斤猪肉，三两肥肉七量瘦肉），肉色鲜艳，不打水

	带皮五花肉
	要求中肋部分整方形，不带腩肉，带少量排骨，
肉色鲜艳，层次分明，猪皮干净，无刀口

	无皮五花肉
	（上同带皮五花肉）不带排骨、腩肉

	中肋五花肉
	要求中肋部分整方形，不带排骨、腩肉，层次分明（一般为三至五成夹花）

	心、肝、腰
	个形整齐、无打水、无病态、无异味，肉色鲜艳，注意粉肝

	尾  节
	长度不超过40公分，无肛门肉，一斤尾节不超过三两油

	二股肠
	不带大肠，无肥油，无异味，不用老猪二股肠

	净猪肚
	不带油，不带小肠，无粘液

	胴  骨
	腿骨扇骨比例对称，不带皮毛、肥肉，色泽鲜艳

	龙  骨
	色泽鲜艳，整齐，无太多碎渣

	肥  肉
	厚度不得低于一寸，块状整齐，无刀口，不带瘦肉

	猪舌、猪耳
	色泽鲜艳，坠肉不超过2公分，性状整齐，干净、无毛

	梅  肉
	色泽鲜艳，整形，长度长约30公分，宽度不超过15公分，
不带边角碎肉，头尾整齐，无刀口







附件二：非正常猪肉判别方法

	名 称
	特    征

	瘟病猪肉
	肉皮上有密布如蚊虫的小血点，脂肪呈红色

	丹毒病猪肉
	表皮有较大块形成圆形的出血点斑，严重者布满全身

	黄疸病猪肉
	肌肉、粘膜都呈明显黄色，有血腥气
（注：有饲料会引起猪皮发黄，但色淡，无异味）

	老母猪肉
	肌肉纤维粗乱，呈紫红色，肥肉组织松弛、微红、肥肉少，肉久煮不烂，有臊味

	老公猪肉
	肌肉纤维粗糙，色泽暗红肉间脂肪少，久煮不烂，有浓臊味



